53. Miedzynarodowe Seminarium Kol Naukowych

wInterdyscyplinarny charakter inteligentnych specjalizacji”
Olsztyn, 27-28 maja 2024 r.

HARMONOGRAM SEKCJI

SEKCJA NAUK O ZYWNOSCI

Organizator Sekcji: SKN Higieny Zywnosci i Toksykologii, SKN Towaroznawczej Oceny Sensorycznej, SKN Technologéw Przetwérstwa Surowcéw Roslinnych

Data i miejsce obrad: 27.05.2024 r., P1. Cieszynski 1 p. 502

Sktad Komisji konkursowej: prof. dr hab. inz. Katarzyna Majewska, dr inz. Beata Paszczyk, dr inz. Adam Wi¢k

Koordynator sekcji: inz. Mitosz Trymers

Godzina Tytul wystapienia \ Autor/ Autorzy Reprezentowana uczelnia
10:30-10:40 Rozpoczgcie obrad sekcji
SESJA REFERATOWA |
10:40-1050 Mozliwosci wykorzystania w gastronon}n owadoéw jadalnych w opinii Marta_ Popielarczyk Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie
konsumentoéw Kamila Zukowska
10:50-11:00 Porownawcza Ocenaja.k(.)sm Wybrar.lyCh owocéw jagodowych Dominika Gaska Uniwersytet Morski w Gdyni
$wiezych i mrozonych
11:00-11:10 Kombucha okiem inzyniera Antoni Lisiecki Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
11:10-11:20 Badania instrumentalne procesu czerstwienia chleba Kamila Dasko Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
11:20-11:30 Karob-alternatywa dla kakao Aleksandra Luniewska Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
11:30-11:40 Ocena sktadu frakeji thiszczowe; z larw macznika miynarka Dominik Jakubowski Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie
(Tenebrio molitor)
11:40-11:50 | Wplyw warunkow stresowych na przezywanie i wirulencjg pateczek Piotr Radomski Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie

Listeria monocytogenes izolowanych z zywno$ci
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11:50-12:20 PRZERWA KAWOWA
SESJA REFERATOWA II
12:20-12:30 Optacalnos$¢ ttoczenia oleju na zimno w gospodarstwie rolniczym Sandra Sierocka Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
12:30-12:40 Ocena zawartosci makmele.mentf)w W,JogurtaCh wzbogaconych tuska Magdalena Skoroda Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
gryczang i ich jakos¢ sensoryczna
12:40-12:50 | Zastosowanie powloki biatkowo-polisacharydowej do projektowania Milosz Trymers Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie
innowacyjnych produktow migsnych
Ocena zachowan konsumentow zwigzanych ze zrownowazonym . .,
. . . . , . , . . , Amelia Czerwinska . ., . .
12:50-13:00 rozwojem zywnos$ci — aspekty srodowiskowe i spoleczne w kontekscie Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
" Katarzyna Olszewska
decyzji zakupowych
. : S . . Gabriela Grugel . . .
13:00-13:10 Sensoryczna ocena jakosci wybranych dodatkow do deserow Tadeusz L orkowski Uniwersytet Morski w Gdyni
13:10-13:20 Sensory properties of toasted bread enriched with buckwheat husk Wajeeha Mumtaz Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
13:20-13:30 Preferencje konsumentéw w zakresie spozycia czekolady Katarzyna Dotgegowska Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
13:30-13:40 Wplyw sztucznej inteligencji na innowacje w branzy spozywczej Kinga Karwacka Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
SESJA POSTEROWA
13:40-13:50 Porownanie cech organolep tycz’n'ych ! WiaSCIW,OSCI zdrowotnych Kamila Zukowska Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
chalw przygotowanych z réznych surowcéw bazowych
13:50-14:00 Owady jadalne - poznanie opinii i postaw pracownikow gastronomii Szymon Andrzejewski Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie

wobec ich wykorzystania

Bartosz Gasiniak

ZAKONCZENIE OBRAD ORAZ WRECZENIE NAGROD ZA NAJLEPSZE WYSTAPIENIA
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