Zatacznik nr 1 do SWZ
Zam. 185/2023/US/DZP

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA / FORMULARZ CENOWY

Sukcesywne sSwiadczenie ustug gastronomicznych, restauracyjnych, cateringowych i
noclegowych dla potrzeb Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie.

Czes¢ | - USLUGI NOCLEGOWE

TABELA nr 1 — ustugi noclegowe

Rodzaj pokoju cena doba hotelowa brutto

Pokdj 1-osobowy

Pokdj 2-osobowy

Czesé Il - USLUGI GASTRONOMICZNE | CATERINGOWE

TABELA nr 1 — przekaski zimne

Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
PRZEKASKI

1 Tartinki 100 g 14,00
2 Ryba w galarecie 100 g 11,00
3 pomidory z mozzarellg oliwg i ziotami 100 g 14,00
4 Kylki miesne ( wotowe, drobiowe, wieprzowe) w 100 g 14,00

ziarnach
5 Kulki warzywne w ziarnach 100 g 12,00
6 Ryba po grecku 100 g 18,00
7 | Sledzie w $mietanie 100 g 15,00
8 Sledzie w oleju 100 g 15,00

Pétmisek serow ( wybor réznych gatunkow) i wedlin ( 20,00
9 i . 100 g

wybdr réoznych gatunkéw)
10 | Tatar wotowy, 100 g 25,00
11 | Tatar z tososia 100 g 25,00

Pétmisek warzyw ( seler naciowy, ogorek swiezy, 12,00
12 . . 100 g

marchew, papryka) z dipem czosnkowym/ziotowym




taczna wartos¢ brutto: 195,00
TABELA nr 2 — dania grillowe
Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
DANIA GRILLOWE
1 Bigos/kapusta z suszonymi grzybami 250 g 16,00
2 Babka ziemniaczana 200 g 12,00
3 Karkéwka marynowana w przyprawach 100 g 15,00
4 Szasztyk z kurczaka 100 g 15,00
5 Szaszlyk wegetarianski warzywny ( cukinia, baktazan, 100 g 14,00
papryka, cebula)
6 Kaszanka z cebulg 100 g 10,00
7. | Boczek marynowany w ziotach 100 g 14,00
8 Kiszka ziemniaczana 100 g 10,00
9 Kietbasa z grilla 85 g 10,00
taczna wartos¢ brutto: 116,00
TABELA nr 3 — zupy
Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
ZUPY
Zupa lunch rézne smaki(rosot z makaronem, ogérkowa,
1 pomidorowa z ryzem /makaronem, zurek, barszcz 250¢g 8,00
ukrainski)
2 | Zupa krem rézne smaki ( z biatych warzyw, dyniowa, ) 250 g 13,00
3 Zupy gu!aszowe, grzybowe ( strogonov, krem z 250 g 17.00
borowikow)
taczna wartos¢ brutto: 38,00
TABELA nr 4 — mieso
Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
MIESO
1 Pulpety, zrazy, kotlety mielone 100 g 12,00
2 Kotlety schabowe panierowane 100 g 15,00
3 Kotlety z piersi kurczaka panierowane 100 g 15,00




4 Mieso z szynki wieprzowej w sosie 100 g 17,00
5 Roladki drobiowe 100 g 22,00
6 Roladki schabowe 100 g 22,00
7 Devolay z migsa drobiowego 100 g 18,00
8 Udka drobiowe pieczone 1 szt 18,00
9 Poledwiczka wieprzowa w sosie 100 g 30,00
Laczna wartos¢ brutto: 169,00
TABELA nr 5 — potrawy rybne
Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
POTRAWY RYBNE
1 Filet rybny panierowany
mintaj 100 g 25,00
pstrag 100 g 30,00
dorsz 100 g 25,00
2 Filet z tososia z grilla/smazony 100 g 35,00
taczna wartos¢ brutto: 115,00
TABELA nr 6 — potrawy maczne
Jednostka | Cenajednostkowa
miary brutto w PLN
porcja dla 1
osoby
POTRAWY MACZNE
1 Pierogi z farszem r6zne rodzaje
Pierogi z migsem 200g 20,00
Pierogi z owocami ( jagody, truskawki) 200 g 18,00
Pierogi z biatym serem 200 g 16,00
Pierogi z kapustg i grzybami 200 g 17,00
2 Kluski slaskie, 200 g 10,00
3 Pierogi leniwe 200 g 10,00
4 Kopytka 200 g 9,00
5 Krokiety z migsem 2 szt 20,00
6 Krokiety z warzywami 2 szt 18,00
7 Nalesniki z warzywami 2 szt 18,00
8 Nalesnik z owocami 2 szt 20,00
9 Nalesnik z twarogiem 2 szt 18,00
10 | Lasagne miesna 400 g 22,00
11 | Lasagne wegetarianska 400 g 22,00
12 | Paszteciki z kapustg i pieczarkami 2szt 7,00
taczna wartos¢ brutto: 245,00




TABELA nr 7 — suréwki i satatki

Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
SUROWKI | SALATKI
1 Buraczki 100 g 7,00
2 Warzywa z wody, zasmazane 100 g 8,00
3 Mix zielonych satat z dodatkami 100 g 12,00
4 Suréwka typu coleslaw 100 g 7,00
5 Suréwka tradycyjna z kapusty kiszonej 100 g 6,00
taczna wartos¢ brutto: 40,00
TABELA nr 8 — dodatki
Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
DODATKI
1 Ryz, kasza 200 g 7,00
2 Frytki, ziemniaki pieczone 150 g 11,00
3 Ziemniaki z wody/pure 200 g 7,00
4 Sosy czosnkowy 509 2,50
5. | Sos vinegret 509 2,50
taczna wartos¢ brutto: 30,00
TABELA nr 9 —ciasta i desery
Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
CIASTA | DESERY
1 | Ciasteczka kruche 100 g 8,00
2 Rogaliki nadziewane dzemem 100 ¢ 10,00
3 Ciasto typu tortowe z kremem 100 g 12,00
4 Ciasto tradycyjne
sernik 100 g 10,00
makowiec 100 g 10,00
szarlotka 100 g 10,00
Z galaretkg i owocami 100 g 10,00




7,00

4 Drozdzéwka z nadzieniem 1 szt
5 Paczek z dzemem z lukrem 1 szt 7,00
7 Paczek bez nadzienia z cukrem-pudrem 1 szt 7,00

Laczna wartos¢ brutto: 91,00
TABELA nr 10 — $niadania i kolacje

Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
SNIADANIA | KOLACJE
1 Boczek smazony 504¢g 5,00
2 | Jaja sadzone w majonezie 2 szt. 8,00
3 Jajecznica z 3 jgj 1 porcja 10,00
4 Omlet z warzywami z 2 jaj 1 porcja 12,00
5 Jogurt nie mniej niz 150 g. naturalny lub owocowy 1 sztuka 4,00
6 Dzem, miéd, krem czekoladowy nie mniejsze niz 1 sztuka 2.00
opakowanie 25 g.
7 Masto nie mniejsze niz opakowanie 10g 1 sztuka 1,20
8 Mleko , 3,2% 200 ml 2,50
9 Napoje roélinr\e typu mleko(owsiane, sojowe, 200 m 4.00
kokosowe, migdatowe)

10 | Mleko bez laktozy 3,2% 200 ml 4,00
11 | Paréwki z wody 100 g 7,50
12 | Biata kietbasa z wody 100 g 7,50
13 | Frankfurterki smazone 100 g 9,00
14 | Ptatki sniadaniowe
typu granola 509 4,00
kukurydziane 5049 3,00
15 | sery
Ser wedzony 509 7,00
Ser z6tty 50¢g 6,00
ser plesniowy 5049 10,00
Serek topiony pakowany w trojkaciki 1 szt 2,00
16 | Twarog 50¢g 4,00
17 | Croissant 1 szt. 6,00
18 | Buitka biata typu butka poznanska 1 szt 2,50
19 | Butka wieloziarnista 1 szt 2,50
20 | Pieczywo biate pszenne/zytnie 100 g 3,00
21 | Pieczywo graham/wieloziarniste 100 g 3,50
22 | Wedlina drobiowa 100 g 11,50
23 | Kietbasy ( zywiecka, krakowska, piwna) 100 g 13,00

24 | Pasty kanapkowe




Pasta kanapkowa z makreli z majonezem 50¢g 4,50

Pasta kanapkowa jajeczna 50g 3,50

25 | Warzywa : pomidor, ogérek, rzodkiewka, papryka 100 g 7,00
taczna wartos¢ brutto: 169,70

TABELA nr 11 — napoje

Jednostka Cena
miary jednostkowa
brutto w PLN
NAPOJE
Herbata wybér smakow - herbata w torebkach, 1 szt
1 pakowana jednostkowo ( owocowa, zielona, mietowa, 5
bita, czarna earl grey)
3 Kawa 200 ml 6,50
4. | Kakao na mleku 200 ml 1,50
5. | Woda butelkowana gazowana i niegazowana 0,51 5,00
6. Naque stodkie gazowane ( typu cola, fanta, sprite, 051 8,00
pepsi)
7 Sok 100% owocowy.( pomaranczowy, czarna 1,01 10,00
porzeczka, grapefruit)
9. | Kompot ze $wiezych owocow 200 ml 3,50
taczna wartos¢ brutto: 39,50

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Sukcesywne swiadczenie ustug gastronomicznych, restauracyjnych, cateringowych i
noclegowych dla potrzeb Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie

Szczegoétowy opis przedmiotu zamoéwienia
CZESC | - USLUGI NOCLEGOWE

Wymagania ogélne:

1) przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug noclegowych na zlecenie jednostek
Uniwersytetu Warminsko Mazurskiego w Olsztynie;

2) ustugi o ktérych mowa w pkt. 1 bedg Swiadczone w okresie 12 miesiecy od
podpisania umowy zgodnie z zapotrzebowaniem zgtaszanym przez Zamawiajgcego
drogg elektroniczng (e-mail) w formie zlecenia, ktére bedzie zawierato informacje na
temat terminu i liczby rezerwacji miejsc noclegowych;

3) Wykonawca zobowigzany bedzie do rezerwacji miejsc noclegowych, zgodnie ze
sktadanymi zleceniami przesytanymi drogg elektroniczng (e-mail) najpozniej na 15
dni kalendarzowych przed planowanymi terminami wykonania ustugi;

4) wykonawca zobowigzany bedzie do rezerwacji miejsc noclegowych, zgodnie ze

sktadanymi zleceniami przesytanymi drogg elektroniczng (e-mail);




5)

6)

7)

8)

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7

8)

w kazdym zleceniu, o ktérym mowa w pkt 3, Zamawiajgcy okresli ostateczny termin
rezerwacji miejsc noclegowych oraz liczbe rezerwacji miejsc noclegowych w danej
dobie oraz rodzaj pokoju;

zamawiajgcy kazdorazowo, najpdzniej na 2 dni robocze przed nadej$ciem terminu
rezerwacji wskazanego w zleceniu przekaze Wykonawcy drogg elektroniczng (e-
mail), ostateczng liczbe rezerwacji miejsc noclegowych wraz z imienng listg
rezerwacji miejsc noclegowych w poszczegoélnych dniach;

w przypadku, gdy z uzasadnionych wzgledéw Wykonawca nie bedzie mogt zapewnic
rezerwacji miejsc noclegowych gosciom w swoim obiekcie, Zamawiajgcy wymaga
niezwtocznego zapewnienia przez Wykonawce noclegow w innym, maksymalnie
jednym hotelu, o standardzie nie gorszym niz oferowany w ofercie , w cenie nie
przekraczajgcej ceny noclegu okreslonej w umowie;. O powyzszej zmianie
Wykonawca musi poinformowaé Zamawiajgcego najpdzniej na 2 dni robocze
przed rozpoczeciem doby hotelowej, ktérej zmiana bedzie dotyczyta. Rodzaj
obiektu, jego lokalizacja muszg zosta¢ uzgodnione z Zamawiajgcym. ;

zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ anulowania do 10% liczby rezerwacji w
danej dobie bez koniecznosci ponoszenia kosztow anulowania, jesli o powyzszej
zmianie zawiadomi Wykonawce (e-mailem) najpdzniej do godz. 12.00 w dniu

rozpoczecia doby hotelowej;

Wymagania szczegétowe

Zamawiajgcy przewiduje, iz w ramach przedmiotu zamowienia Wykonawca
zobowigzany bedzie do $wiadczenia ustug hotelarskich zgodnie ze ztozonym
zleceniem drogg ustalong przez obie strony w umowie;

Zamawiajgcy przewiduje maksymalnie do 30 osobo-noclegéw w jednej dobie;

podane liczba rezerwacji miejsc osobo-noclegéw (osobodéb) noclegowych jest
szacunkowa i w trakcie realizacji umowy moze ulec zmianie przez zwigkszenie lub
zmniejszenie liczby rezerwacji miejsc noclegowych w stosunku do liczby okreslonej w
OPZ bez prawa Wykonawcy do odszkodowania z tytutu tych zmian;

Zamawiajgcy nie bedzie pokrywat dodatkowych kosztéw zwigzanych z
zakwaterowaniem osoby towarzyszgcej, przedtuzenie pobytu poza rezerwacje,
dodatkowymi  kosztami ustug gastronomicznych poniesionych przez gosci
Zamawiajgcego, dla ktérych zostata dokonana rezerwacja. Wykonawca powinien
uregulowac te koszty indywidualnie z gosciem korzystajgcym z dodatkowych ustug;

w przypadku oso6b korzystajgcych z ustug noclegowych przez dwa lub wiecej
kolejnych dni Wykonawca zapewni mozliwos¢ ich zakwaterowania w jednym i tym
samym pokoju;

doba hotelowa musi rozpoczynaé sie nie pozniej niz o godz. 14:00 i konczy¢ sie nie
wczesniej niz w dniu wyjazdu gosci o godz. 12:00;

Wykonawca wyznaczy osobe kontaktowg dla Zamawiajgcego, ktora bedzie
odpowiadata za kontakt odnosnie realizacji umowy z pracownikami Zamawiajgcego w
trakcie realizacji umowy;

cena jednostkowa zaoferowana przez Wykonawce w formularzu opis przedmiotu
zamowienia/ formularz cenowy jest niezmienna i obowigzuje w catym okresie trwania
umowy;



9) wykonawca jest zobowigzany do uwzglednienia powszechnie obowigzujgcych

przepiséw prawa, w tym przepisow ustawy z dnia 24 listopada 2017 r. o imprezach
turystycznych i powigzanych ustugach turystycznych (Dz. U. z 2020 r., poz. 2139 tj..)
oraz rozporzgdzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych sg swiadczone ustugi hotelarskie
(tj.. Dz. U. z 2017 r. poz. zpdzn. zm.), jak réwniez, ze przy przetwarzaniu danych
osobowych otrzymanych w zwigzku z realizacja umowy nie naruszy przepiséw
ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych (tj.. Dz. U. 2019, poz.
1781 z pézn. zm.);

Specyfikacja obiektu hotelarskieqo:

1)

2)

3)

4)

5)
6)
7

1)

2)

3)

w ramach oferowanej ustugi Wykonawca musi zapewni¢ nocleg w pokoju
jednoosobowym, dwuosobowym , dwuosobowym do pojedynczego wykorzystania,
z zastrzezeniem, Zze cena noclegu w pokoju dwuosobowym do pojedynczego
wykorzystania musi by¢ rowna cenie noclegu w pokoju , jednoosobowym

Zamawiajgcy wymaga, aby obiekt, w ktérym bedg swiadczone ustugi posiadat
co najmniej 4 pokoi jednoosobowych lub tacznie jednoosobowych i
dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania,

wszystkie pokoje muszg posiadac tazienki z petnymi weztami sanitarnymi. W tazience
musi znajdowaé sie podstawowe wyposazenie do dyspozycji gosci, jak: reczniki,
mydto, zel pod prysznic, papier toaletowy

pokoje muszg by¢ wyposazone w czajnik elektryczny, oraz posiada¢ bezptatny
dostep do Internetu i mozliwos¢ podigczenia komputera osobistego bezposrednio w
pokoju, pokoje powinny by¢ przystosowane do pracy wyposazone w biurko lub
stot do pracy, odpowiednie o$wietlenie miejsca pracy,

Wykonawca musi zapewni¢ $niadanie wliczone w cene noclegu.
w obiekcie, w ktérym bedg swiadczone ustugi musi panowac cisza i spokdj;

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca zapewnit mozliwos¢ Kkorzystania z
bezptatnego parkingu dla gosci.

Szczegoétowy opis przedmiotu zamoéwienia
CZESC Il - USLUGI CATERINGOWE | RESTAURACYJNE

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca zapewnit Zamawiajgcemu mozliwo$c¢
organizacji dowolnej uroczystosci potgczonej z konsumpcjg w obiekcie Wykonawcy w
miejscu do tego przeznaczonym (sala restauracyjna, sala bankietowa) oraz w innym
miejscu jakie zostanie wskazane przez Zamawiajgcego w zleceniu.

Swiadczenie ustug cateringowych lub restauracyjnych bedzie odbywato sie
sukcesywnie w okresie obowigzywania umowy w ramach organizowanych spotkan
przez Zamawiajgcego, na podstawie jednostkowego zlecenia

W jednostkowym zleceniu Zamawiajacy okresli przed spotkaniem termin, liczbe
godzin obstugi, miejsce, liczbe uczestnikébw, zakres ustugi cateringowej lub
restauracyjnej (czyli ilo$¢ wybranych pozycji z menu).



4) Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania kazdorazowo propozycji menu
zgodnego z charakterem imprezy w trzech wersjach i przestania go do
Zamawiajgcego w celu ostatecznego zatwierdzenia

5) Zamawiajgcy kazdorazowo, najpozniej na 7 dni roboczych przed planowang
uroczystoscig przekaze Wykonawcy drogg elektroniczng (e-mail), ostateczng liczbe
uczestnikow uroczystosci.

6) Ustuga cateringowa lub restauracyjna obejmuje przygotowanie i dostarczenie positkow
wraz z serwisem Kkelnerskim, zapewnieniem zastawy oraz innego wyposazenia
niezbednego do realizacji zamowienia

7) W ramach ustugi cateringowej lub restauracyjnej Wykonawca bedzie $wiadczyt
nastepujgce positki: $niadanie, obiad, kolacje, uroczystg kolacje, bankiet, ognisko
(grill) lub impreze okolicznosciowg

8) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zorganizowania zimnych napojéw, wody i
sokow we wiasnym zakresie bez ponoszenia jakiejkolwiek dodatkowej opfaty.

9) Zamawiajacy informuje, ze nie akceptuje jednorazowych sztuécéw, talerzy,
kubkéw w przypadku organizowania ustugi cateringowej. Wyjatek stanowi
organizacja ustugi cateringowej w plenerze.

10) W ramach ustugi cateringoweij/restauracyjnej Wykonawca zapewni:

a. Przygotowanie, dowoz i podanie positkow do miejsca, w ktérym bedzie odbywato sie
spotkanie;

b. Zapewnienia sali restauracyjnej na co najmniej 90 oséb

C. przestrzeganie przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania
artykutéw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenhstwie
zywno$ci i zywienia - Dz. U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 z p6zn. zm.);

d. swieze positki wysokiej jakosci

e. przygotowanie stotow w sposéb uzgodniony z Zamawiajgcym,
f. Swiadczenia ustug na zastawie ceramicznej lub porcelanowej,

g. dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej na 30
minut przed rozpoczeciem spotkania,

h. zapewnienie obstugi kelnerskiej,
i. zebranie naczyn oraz uprzatniecie miejsca swiadczenia ustug.

OFERTA
Czes¢ | - USLUGI NOCLEGOWE

Cena brutto

Czesé | - USLUGI NOCLEGOWE wPLN

Pokdj 1-osobowy
TABELA nr 1 - noclegi

Pokdj 2-osobowy




taczna wartos¢ oferty brutto:

CZESC Il - USLUGI CATERINGOWE | RESTAURACYJNE

Cena brutto

CZESE Il - USLUGI CATERINGOWE | RESTAURACYJNE wPLN
TABELA nr 1 — przekaski zimne 195,00
TABELA nr 2 — dania grillowe 116,00
TABELA nr 3 — zupy 38,00
TABELA nr 4 — mieso 169,00
TABELA nr 5 — potrawy rybne 115,00
TABELA nr 6 — potrawy maczne 245,00
TABELA nr 7 — surowki i satatki 40,00
TABELA nr 8 — dodatki 30,00
TABELA nr 9 —ciasta i desery 91,00
TABELA nr 10 — $niadania i kolacje 169,70
TABELA nr 11 — napoje 39,50

taczna wartos¢ oferty brutto: 1248,20
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