
	Miejscowość, …………………….dnia, …….…....



WNIOSEK

o przyznanie nagrody dla najlepszego absolwenta Wydziału Nauki o Żywności 
– absolwenta studiów inżynierskich I stopnia 

……………………………………………………..
(Imię i nazwisko)

……………………………………………………..
(Nr albumu)
[bookmark: Wnoszę_o_przyznanie_nagrody_indywidualne]
…………………………………………………….. 
(Ukończony kierunek studiów)

……………………………………………………..
(Tryb studiów: stacjonarne/ niestacjonarne)

……………………………………………………..
(Adres e-mail)

……………………………………………………..
(Telefon)

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………..……………………………………………………..
(Tytuł pracy dyplomowej)

……………………………………………………..
(Opiekun naukowy pracy dyplomowej)

……………………………………………………..
(Średnia ocen ze studiów)

……………………………………………………..
(Uzyskana ocena na dyplomie)



Proszę dokończyć poniższy tekst

Uważam, że zasługuję na nagrodę ponieważ ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………









……………………………………………………..
(Czytelny podpis)







Załączniki:
· Elektroniczna wersja pracy dyplomowej
· Zestawienie uzyskanych ocen
· Zestawienie dokumentów potwierdzających dodatkową aktywność naukową/organizacyjną (jeżeli dotyczy)

Zestawienie uzyskanych ocen wg suplementu (wypełnia koordynator nagrody)


Kierunek: 
Technologia Żywności i Żywienie Człowieka

Maszynoznawstwo ..…….
Podstawy opakowalnictwa artykułów spożywczych ..…….
Inżynieria procesowa ..…….
Przechowalnictwo surowców i produktów spożywczych ..…….
Technologiczne projektowanie zakładów przemysłu spożywczego ..…….


Bezpieczeństwo i Certyfikacja Żywności

Opakowalnictwo produktów spożywczych/ Bezpieczeństwo opakowań ..…….
Podstawy budowy oraz eksploatacji maszyn i urządzeń w przetwórstwie żywności ..…….
Analiza ryzyka w łańcuchu żywności ..…….
Miernictwo w ocenie jakości żywności ..…….

Gastronomia- Sztuka Kulinarna

Żywienie człowieka i dietetyka..…….
Aparatura gastronomiczna ..…….
Slow food ..…….
Technologiczne projektowanie w gastronomii ..…….
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