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BEZPIECZENSTWO | CERTYFIKACJA ZYWNOSCI

NOWOSC W OFERCIE KSZTALCENIA

Zastanawiates sie ile kontroli przechodzi zywnos$¢, zanim trafi na rynek, kto czuwa
nad jej bezpieczenstwem, jakoscig czy przydatnoscig do konsumpg;ji?

Jak produkowac zywnos¢ zgodnie z wymogami prawa zywnosciowego, miedzynarodowych systemow
zarzgdzania jakoscig w tancuchu zywnosciowym oraz réznych systeméw certyfikacyjnych?

To wiedza zwigzana z kierunkiem studiéw BEZPIECZENSTWO | CERTYFIKACJA ZYWNOSCI.

STUDIA PRZYGOTUJA CIE
DO PRACY JAKO:

* specjalista ds. jakosci,

* specjalista ds. bezpieczenstwa
Zywnosci,

» analityk zywnosci,

* specjalista w firmach doradczych
i badawczo-rozwojowych
zwigzanych z tanncuchem
zywnosciowym,

* specjalista ds. certyfikacji zywnosci
i systemow zarzgdzania jakoscig,

* inspektor nadzoru ®@0o0c0ecoeeo 000000

sanitarnego i handlowego. Zajecia praktyczne, laboratoryjne

i terenowe, prowadzone przez wysokiej klasy
kadre akademicka, a takze praktykéw
\NAANAAAANANANANANAN/ i ekspertéw, z wykorzystaniem nowoczesnej
) bazy naukowo - dydaktycznej stanowig
podstawe nauczania na kierunku.




GASTRONOMIA - SZTUkA &KULINARNA

NOWE PROGRAMY KSZTALCENIA; AKREDYTACJA POLSKIE) KOMISJI AKREDYTACY]NE];
CERTYFIKAT | ZNAK JAKOSCI ,,STUDIA Z PRZYSZLOSCIA 2018”

Interesuje Cie fascynujgcy Swiat SZTUKI KULINARNE])?

Odkryte$ w sobie pasje do tworzenia dan, pochodzacych z réznych stron swiata i chcesz jg rozwijac?

U nas, w profesjonalnych pracowniach gastronomicznych, pod okiem niekwestionowanych specjalistow
nauczysz sie jak komponowac dania w tradycyjnej i nowoczesnej odstonie, z dbatoscig
0 szczegdbty, poczawszy od doboru surowca, az po wykonczenie i prezentacje dania na talerzu.
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STUDIA PRZYGOTUJA CIE
DO PRACY JAKO:

e profesjonalny kucharz,
o szef kuchni,

e wiasciciel restauracji,

e profesjonalny cukiernik,

©0 0000000000000 e wiasciciel kawiarni,
W trakcie studiéw poznasz najnowsze trendy e menedzer restauracji,
w branzy HoReCa, dowiesz sie jak krok ¢ menedzer kawiarni.

po kroku budowac biznes gastronomiczny
oraz zgrany zespot, ktérego praca przyczyni sie
do sukcesu miejsca gastronomicznego.




TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENE CZLOWIEKA

KSZTALCENIE SPECJALISTYCZNE W ZAKRESIE WYBRANYM PRZEZ STUDENTA:
WYROZNIAJACA OCENA POLSKIE] KOMIS|I AKREDYTACY)NE]

Jak wyprodukowac¢ dowolny produkt zywnosciowy, z dbatoscig o jego najwyzszg jakos¢
oraz o pozytywny wptyw na organizm cztowieka?
Takie kompetencje zdobedziesz, studiujgc na kierunku TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA.

W toku studiow nauczysz sie nie tylko jak opracowywac receptury i specyfikacje produktéw zywnosciowych
réznego pochodzenia, ale tez jak krok po kroku wyglgda procedura ich wdrozenia. Dowiesz sie jak
opracowywac normy produkcyjne, czy jak wyglada kontrola przebiegu proceséw technologicznych

w matych i duzych zaktadach produkcyjnych.

\NAAAANAANNANANANY/

STUDIA PRZYGOTUJA CIE
DO PRACY:

e na stanowiskach inzynierskich
oraz kierowniczych
w zaktadach przemystu
spozywczego tj. mleczarnie,
zaktady miesne, zaktady
przetworstwa roslinnego,

e jako menedzer ds. rozwoju
produktu,

e jako pracownik nadzoru
sanitarnego i handlowego.

Plan studiéw daje mozliwos¢ poszerzania
wiedzy w wybranym przez siebie zakresie
technologii, w ramach praktyk zawodowych

w zaktadach produkcyjnych o ugruntowane
pozycji rynkowej.




PERWSZY ETAP:

1. Sprawdz kryteria kwalifikacji na | stopien studiéw na kierunkach WNoZ.

2. Wypetnij formularz zgloszenia online na studia dostepny na: www.irk.uwm.edu.pl.
3. WniesS w terminie optate rekrutacyjna.

4, Sprawdz uzyskane punkty i dowiedz sie czy jestes w kolejnym etapie.

Konkurs (ranking) sumy % punktow uzyskanych
z przedmiotdw z czesci pisemnej egzaminu maturalnego

S wystepujgcych na Swiadectwie dojrzatosci
% KlERUNEK (wybér 3 przedmiotéw)
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BEZPIECZENSYWO

Z_K( | CERTYFIKACJAZYWNOSc1 X X X X X X
L GASTRONOMIA
; SZTUKA KULINARNA X X X X X X X
Y . ,

| ZYWIENIE CZLOWIEKA

Warunkiem ubiegania sie o przyjecie na studia Il stopnia jest posiadanie dyplomu
ukonczenia studiéw co najmniej pierwszego stopnia (inzynierskich).

DRUGI ETAP:

1. Zt6z wymagane dokumenty do Uczelnianej Komisji Rekrutacyjnej UWM.
2. Po weryfikacji dokumentow na Twoim profilu pojawi sie informacja, ze zostates
przyjety na studia. Witamy!

WIECEJ INFORMACUJI

www.uwm.edu.pl/kandydaci; www.uwm.edu.pl/wnz

I//

S
\

REKRUTACUA



wYDZIAL NAUklI O ZYWNOSCI

KIERUNKI I ZAKRES KSZTALCENIA

STUDIA STACJONARNE STUDIA NIESTACJONARNE

lloS¢ semestrow

KIERUNEK / Zakres ksztatcenia

BEZPIECZENSTWO | CERTYFIKACJA ZYWNOSCI X

GASTRONOMIA - SZTUKA KULINARNA X X

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI « . N
| ZYWIENIE CZLOWIEKA X

Technologia miesa X

Technologia mleczarska X

Technologia produktow roslinnych X

Zywienie cztowieka X

Inzynieria przetwoérstwa zywnosci X

Technologia zywnosci X X
Zywienie cztowieka X X
Food engineering (oferta w jez. angielskim) X

DZIEKANAT WYDZIALU NAUKI O ZYWNOSCI

10-726 Olsztyn, Plac Cieszynski 1
tel.: 89 523 49 83, 89 523 42 30
e-mail: wnz-dziekanat@uwm.edu.pl
www.uwm.edu.pl/wnz



