


DIAGNOSTYKA W MIKROBIOLOGII ŻYWNOŚCI
KIERUNEK: TECHNOLOGIA ŻYWNOŚCI I ŻYWIENIE CZŁOWIEKA
ROK AKADEMICKI 2024/2025, SEMESTR LETNI


ĆWICZENIE 1   25.02.2025r.  
Zasady organizacji laboratorium mikrobiologicznego. Projektowanie analizy produktu 
z uwzględnieniem obowiązujących wymagań. 

ĆWICZENIE 2   27.02.2025r.
[bookmark: _Hlk191369862]Projektowanie analizy produktu z uwzględnieniem obowiązujących wymagań. Studium przypadków. Cz. I 

ĆWICZENIE 3   04.03.2025r.
Studium przypadków. Cz. II – seminarium.

ĆWICZENIE 4  06.03.2025r.
Analiza mikrobiologiczna przetworów owocowych, warzywnych i warzywno-mięsnych. Cz. I.  KOLOKWIUM I.

ĆWICZENIE 5  11.03.2025r.
Analiza mikrobiologiczna przetworów owocowych, warzywnych i warzywno-mięsnych. Cz. II. – odczyt wyników i posiewy potwierdzające. POPRAWA KOLOKWIUM I.

ĆWICZENIE 6  13.03.2025r.
[bookmark: _Hlk191370067]Analiza mikrobiologiczna mięsa i przetworów mięsnych. Cz. I. 

ĆWICZENIE 7  18.03.2025r.
Analiza mikrobiologiczna mięsa i przetworów mięsnych. Cz. II. – odczyt wyników i posiewy potwierdzające. KOLOKWIUM II.

ĆWICZENIE 8  20.03.2025r.
Analiza mikrobiologiczna mleka i produktów mlecznych. Cz. I. POPRAWA KOLOKWIUM II.

ĆWICZENIE 9  25.03.2025r.
Analiza mikrobiologiczna mleka i produktów mlecznych. Cz. II – odczyt wyników i posiewy potwierdzające Różnicowanie drobnoustrojów z zastosowaniem testów biochemicznych i spektroskopii masowej – Cz. I.

ĆWICZENIE 10  27.03.2025r.
Różnicowanie drobnoustrojów z zastosowaniem testów biochemicznych i spektroskopii masowej – Cz. II – odczyt wyników i interpretacja. POPRAWA KOLOKWIUM I, II.




