HISTORIA

Katedry Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia

KATEDRA MLECZARSTWA | ZARZADZANIA JAKOSCIA - bierze swoj poczatek w 1945, kiedy
to w ramach Wydzialu Mleczarsko-Serowarskiego powotanego w strukturze Panstwowe;j
Wyzszej Szkoly Gospodarstwa Wiejskiego w Cieszynie funkcjonowaty dwa zaktady: Zaktad
Technologii Mleka i Zaktad Technologii Maslarskiej. Ich kierownikiem byt prof. Tomasz
Dziama. W 1950 roku z chwilg przeniesienia Uczelni cieszynskiej do Olsztyna i powotania
Wyzszej Szkoly Rolniczej utworzona zostata w ramach Wydzialu Mleczarskiego Katedra
Technologii Mleczarstwa, w sktad ktorej weszly: Zaktad Technologii Mleka 1 Zaktad
Technologii Masta — kierowane przez prof. Tomasza Dziame¢ oraz Zaklad Technologii
Serowarstwa. Organizatorem i pierwszym kierownikiem Katedry byt prof. Alojzy Swiatek.
W latach 1963-1966 funkcje kierownika Katedry penit prof. Tomasz Dziama, a jego nastepca
byt prof. Stefan Poznanski.

W 1969 roku w ramach reorganizacji uczelni utworzony zostat Instytut Inzynierii
i Biotechnologii Zywnoéci. Funkcje dyrektorow w Instytucie do kofica roku 1981 pehili
kolejno: prof. dr hab. Stefan Poznanski i prof. dr hab. Jerzy Jakubowski, a od roku 1982 do
1986 r. funkcje dyrektora petnit prof. dr hab. Jan Kisza. Na poczatku roku 1983 nastgpita
zmiana nazwy na Instytut Technologii Mleczarskiej. Funkcje dyrektora nowego Instytutu
w latach 1986-1987 petnit prof. dr hab. Zbigniew Smietana, natomiast w latach 1987-1996
dyrektorem Instytutu Technologii Mleczarskiej byt prof. dr hab. Jerzy Rymaszewski, ktorego
kadencje pod koniec 1996 roku przejat prof. dr hab. inz. Zdzistaw Zbikowski.

Od roku 1997 stanowisko dyrektora Instytutu objal prof. dr hab. Stefan Ziajka.
W styczniu 1998 roku dotychczasowy Instytut Technologii Mleczarskiej rozpoczat
dziatalno$¢ pod nazwa Instytutu Rozwoju Mleczarstwa.

1 stycznia 2005 roku na podstawie decyzji Rektora UWM nastgpitlo potaczenie
Instytutu Rozwoju Mleczarstwa i Katedry Ksztaltowania Bezpieczenstwa Zywnoéci
w Katedre Mleczarstwa 1 Zarzadzania Jakoscig. Funkcje kierownika tej nowej jednostki
organizacyjnej Wydziatu Nauki o Zywnoséci petnil w latach 2005 — 2009 prof. dr hab.
Wiadystaw Chojnowski. Z poczatkiem 2010 roku kierownikiem Katedry zostat prof. dr hab.
Bogustaw Staniewski, a od 1 wrzesnia 2021 roku funkcj¢ kierownika Katedry pelni dr hab.
Justyna Zulewska, prof. UWM.



Data

1950

1969

CHRONOLOGIA Zaktady, Instytuty, Katedry

INEVATE
Zakladu, Instytutu, Katedry

1945 Zaklad Technologii Mleka, Kierownik Zakladu:
Zaklad Technologii Maslarskiej prof. Tomasz Dziama :
."

Katedra Technologii Serowarskiej

Instytut Inzynierii i Biotechnologii
Zywnosci

Imig¢ i nazwisko
Kierownika, Dyrektora placéowki

Kierownik Katedry:
prof. Alojzy Swiatek

Dyrektorzy Instytutu:
prof. Stefan Poznanski, prof. Jerzy
Jakubowski, prof. Jan Kisza




Instytut Rozwoju Mleczarstwa

Dyrektor Instytutu:
prof. Stefan Ziajka




PATENTY / PRAWA OCHRONNE, ZNAKI TOWAROWE UZYSKANE PRZEZ

PRACOWNIKOW KATEDRY MLECZARSTWA | ZARZADZANIA JAKOSCIA

Tytul, Imi¢ i nazwisko Nr

« Sposéb koagulacji mleka i osuszania ziarna surowego w przeplywie, S. Poznanski, Z. Smietana, PL 81046
Al. Surazynski, J. Jakubowski
PL 82699

« Sposob koagulacji bialek mleka, S. Poznanski, Z. Smietana, Al. Surazynski, T. Krolik




Spos6b produkcji twarogow spozywezych metoda ciagla, S. Poznanski, Z. Smietana, J. Jakubowski, PL 88705
J. Rymaszewski, K. Kornacki, A. Reps, J. Kowalewska, K. Babuchowski, J. Rembacz
Sposéb otrzymywania restrukturyzowanych bialek mleka, Z. Smietana, S. Poznanski, PL 92036
J. Jakubowski, H. Zelazowska
Sposéb otrzymywania teksturowanych bialek mleka, S. Poznanski, B. Imbs, Z. Smietana, PL 92349
W1. Bednarski, J. Leman
L Sposéb otrzymywania teksturowanych bialek mleka, S. Poznanski, Z. Smietana, W1. Bednarski, PL 92784
A. Rutkowski, B. Bielicki
Sposob wytwarzania kwasu mlekowego z serwatki, S. Poznanski, K. Kornacki, Z. Smietana, PL 86492
J. Rymaszewski, Al. Surazynski, J. Jakubowski, W. Chojnowski
Sposob produkcji twarogu suszonego w proszku, S. Poznanski, J. Rymaszewski, K. Kornacki, PL 86491
Z. Smietana, A. Reps, D. Zaleska-Roskosz, W. Chojnowski
Spos6b przygotowania mleka do termicznej obrébki, S. Poznanski, Z. Smietana, J. Rymaszewski, PL 97415
1977 J. Zuraw, D. Zaleska-Roskosz
Sposob hydrolizy tioglikozydow wyekstrahowanych serwatka z rzepaku, S. Poznanski, Wk PL 92872
Bednarski, H. Kozlowska, A. Rutkowski, J. Andrzejewska, B. Lossow PL 92893
Sposob hodowli mikroorganizmow, K. Kornacki, J. Rymaszewski, S. Poznanski, Z. Smietana,
J. Kowalewska, B. Habaj, M. Mieczkowski, M. Kujawski PL 93225
Sposob produkcji piwa, S. Poznanski, WL Bednarski, W. Dylkowski, J. Kowalewska,
J. Jakubowski PL 95217
L Sposob wytwarzania namiastki miodu z cukru mlekowego, S. Poznanski, WL BednarskKi,
J. Jakubowski, M. Mieczkowski, J. Leman, J. Kowalewska PL 95218
Sposob produkcji twarogu bezcukrowego, WL Bednarski, S. Poznanski, J. Jakubowski,
W. Chojnowski, J. Leman, J. Kowalewska PL 100644

Sposéb otrzymywania teksturowanych bialek mleka, S. Poznanski, Z. Smietana, J. Szpendowski,
G. Ozimek




Sposéb produkcji biologicznego kwasu spozywczego, Wi. Bednarski, S. Poznanski, J. Jakubowski, PL 98750
W. Chojnowski, J. Leman, J. Kowalewska
Sposob wytwarzania stodu do obnizania pH zacieru zbozowego, J. Kisza, S. Ziajka, P. Dylkowski PL 104382
1979 Sposob odzyskiwania enzymow koagulujacych bialka mleka z serwatki, W. Chojnowski, PL 107268
S. Poznanski, Z. Smietana, A. Reps, A. Babuchowski, L. Jedrychowski
Sposéb wytwarzania termostabilnych strukturalnych bialek mleka, S. Poznanski, Z. Smietana, PL 110310
J. Szpendowski, H. Stypulkowski, J. Janicki, Z. Szewczyk
Urzadzenie do hodowli zakwasow z koncentratéw drobnoustrojow, J. Jakubowski, J. Budny, 36759
1980 .
WL Karbownik (Prawo ochronne)
Sposob otrzymywania preparatu podwyzszajacego zawarto$¢ niezbednych, nienasyconych kwasow PL 107655
tluszczowych w thuszczu mleka zwierzat przezuwajacych, S. Poznanski, J. Kowalewska,
W1 Bednarski, M. Mieczkowski, W. Chojnowski
1981 Sposob utrwalania pasz, J. Kisza, S. Ziajka, P. Przybylowski, P. Dylkowski PL 118649
Sposob uszlachetniania wytlokéw owocowo-warzywnych, S. Poznanski, WL Bednarski, PL 119395
J. Kowalewska, J. Tywaonczuk, J. Leman, M. Mieczkowski
1982 Srodek do klarowania i stabilizacji piwa, J. Kisza, P. Dylkowski, P. Przybylowski, S. Ziajka PL 124078
Sposéb otrzymywania upostaciowanych preparatéow bialkowych z mleka metodg ekstruzji, PL 134232
1985 Z. Smietana, J. Szpendowski, G. Ozimek, J. Zuraw
Sposéb wytwarzania seré6w dojrzewajacych z mleka w proszku, Z. Smietana, J. Zuraw, | PL 140451
1986 Al. Surazynski, W. Chojnowski
Sposéb otrzymywania preparatéw z gryki metoda ekstruzji, .. Fornal, Z. Smietana, M. Soral- PL 142619
Smietana, J. Szpendowski
1987 Urzadzenie do regeneracji produktéw sproszkowanych oraz przygotowania emulsji, Al. Surazynski, | PL 143085
Z. Smietana, J. Zuraw, W. Chojnowski
Sposéb wytwarzania sera twarogowego, Al. Surazynski, J. Zuraw, Z. Jesiak, W. Chojnowski, PL 155115
1988 J. Rymaszewski, Z. Smietana




Sposéb wytwarzania sera twarogowego, Al. Surazynski, W. Chojnowski J. Zuraw, Z. Jesiak PL 149316
1989 Sposob pozyskiwania hydrolizatu bialek mleka, S. Ziajka, J. Kisza, J. Jakubowski PL 148616

Sposéb wytwarzania hydrolizatu bialek mleka z serow i serwitow dojrzewajacych, S. Ziajka PL 149650

Sposob wytwarzania serka $mietankowego, Al. Surazynski, W. Chojnowski, J. Rymaszewski, | PL 153342
1930 J. Zuraw, A. Grochal, L. Krygielski

Sposéb wytwarzania kazeiny, J. Zuraw, Al. Surazynski, Z. Jesiak, W. Chojnowski PL 156458

Sposob przygotowania bialek mleka do ekstruzji, Z. Smietana, W. Chojnowski, J. Szpendowski PL 157607
1991 Wkladka obrotowa do ultraterometru, L. Jedrychowski, A. Reps, A. Babuchowski, W. Chojnowski, 49435

M. Kujawski (Prawo ochronne)

Sposéb wytwarzania sera podpuszczkowego dojrzewajacego, A. Zaborniak, J. Zuraw, Z. Jesiak, PL 162419

Z. Smietana, Al. Surazynski, T. Knaut

Sposéb wytwarzania kazeiny, J. Zuraw, Al. Surazynski, W. Chojnowski, Z. Jesiak, K. Poprawska PL 161524
1993 Sposéb modyfikacji bialka mleka do procesu ekstruzji, J. Szpendowski, Z. Smietana, £.. Fornal PL 161546

Sposéb wytwarzania kazeiny podpuszczkowej, J. Zuraw, Al. Surazynski, Z. Jesiak, W. Chojnowski, PL 162540

Z. Smietana, K. Poprawska, J. Sell, 1. Narkun, R. Szymanski

Sposob wytwarzania kazeiny, J. Zuraw, Al. Surazynski, W. Chojnowski, Z. Jesiak, K. Poprawska PL 162599

Sposéb wytwarzania kazeiny podpuszczkowej, Al. Surazynski, J. Zuraw, Z. Jesiak, W. Chojnowski, | PL 164022

K. Poprawska

Sposéb wytwarzania kazeiny podpuszczkowej, J. Zuraw, Al. Surazynski, Z. Jesiak, W. Chojnowski, PL 164265

K. Poprawska

Sposéb ciaglej koagulacji i wydzielania kazeiny, Al. Surazynski, J. Zuraw, Z. Jesiak, | PL 164386
1994 . X

W. Chojnowski, K. Poprawska

Sposéb ciaglej koagulacji i wydzielania kazeiny, Al. Surazynski, J. Zuraw, K. Poprawska, Z. Jesiak, PL 164712

W. Chojnowski

Sposéb koagulacji kazeiny, J. Zuraw, Al. Surazynski, Z. Jesiak, W. Chojnowski, K. Poprawska PL 164752

Sposéb wytwarzania kazeiny, J. Zuraw, Al. Surazynski, Z. Jesiak, W. Chojnowski, K. Poprawska PL 165300




Sposéb wytwarzania sera $mietankowego ziarnistego, Al. Surazynski, J. Zuraw, Z. Jesiak, | PL 167524
W. Chojnowski, K. Poprawska
1995 Sposob otrzymywania sproszkowanej §mietanki, S. Ziajka, Z. Zbikowski, W. Dzwolak, E. Starke, | PL 167972
A. Gorny, U. Zielen, D. Gibowski, J. Poniczocha
Sposéb otrzymywania preparatu do przyspieszania dojrzewania sera, J. Rymaszewski, G. Cichosz, | PL 169930
K. Bohdziewicz, M. Kujawski, K. Kornacki
1996 Sposéb wytwarzania napojéw z serwatki, J. Zuraw, Al. Surazynski, W. Chojnowski, Z. Jesiak, | PL 170216
K. Poprawska
Sposéb wytwarzania sera twarogowego, Al. Surazynski, J. Zuraw, W. Chojnowski, K. Poprawska, | PL 173062
1997 Z. Jesiak, H. Balachowska, J. Sell
Sposéb wytwarzania ukwaszonej $mietany spozywczej, Al. Surazynski, K. Poprawska PL 175021
1998 Preparat bialkowo-weglowodanowy i sposéb otrzymywania tego preparatu, Z. Smietana, | PL 175196
J. Szpendowski, J. Swigon
Sposéb otrzymywania preparatu enzymatycznego, G. Cichosz, J. Rymaszewski, K. Bohdziewicz, | PL 179961
- M. Kujawski, W. Cichosz
Sos majonezowy, H. Panfil-Kuncewicz, A. Kuncewicz PL 180062
Serek $mietankowy, Al. Surazynski, K. Poprawska PL 180735
Sposob wytwarzania sera o strukturze wloknistej i uplastycznionej, Al. Surazynski, | PL 184719
2002 R. Dobruchowski, T. Szyc, K. Poprawska
Sposéb prognozowania zawartosci thuszczu w mleku surowym i §mietance, R. Zywica, J. K. Banach, PL 207656
2010 K. Kielczewska
2014 Sposéb wytwarzania kefiru, M. Baranowska, K. Bohdziewicz, B. Staniewski, W. Chojnowski PL 218500
Method for curd production, K. Bohdziewicz, M. Baranowska, B. Staniewski, W. Chojnowski UA 109161
2015 Sposob wytwarzania jogurtu, M. Baranowska, K. Bohdziewicz, B. Staniewski, W. Chojnowski PL 219356




e Sposéb wytwarzania sera twarogowego, M. Baranowska, K. Bohdziewicz, B. Staniewski, | PL 228081
W. Chojnowski
e Method for curd production, K. Bohdziewicz, M. Baranowska, B. Staniewski, W. Chojnowski EP 2645867

o021 | © Ogolnopolskie Swieto sera, K. Staniewska, B. Staniewski, M. Czerniewicz (Znak towarowy) R 334709
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PECHNOLOGIA SEROWARSTWA

{ PRLPARATOW MLECZARREIYY.

BOGUSLAW STANIEWSKI

Wyrob
masta

Waldemar Drwolak
Stefan Ziajka

Produkcja
mlecznych napojow
Jermentowanych

Stefan Ziajka
Waldemar Diwolak
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systemu HACCP
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